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PIATTO DEL CONTADINO
SABATO 22 E 
DOMENICA 23 
SETTEMBRE

I nostri ristoranti vi propongono su prenotazione:

RISTORANTE LEON D’ORO
0185.88041

Torta di patate

Papardelle al sugo di 
capriolo

Coniglio ripieno con 
contorno oppure

strudel del contadino

Formaggio di S. Stè

dolce della casa -  vino 
acqua e caffè

€ 20,00

RISTORANTE LA ROCCA
0185.88596

Frittatine di verdure

Polenta col S. Stè oppure 
Tagliolini verdi alla 

contadina

Tacchinella al forno con 
patate oppure Baciocca

dolce  La Rocca - vino - 
acqua e caffè

€ 20,00

RISTORANTE SAN LORENZO
0185.88008

Bacioccca o torta di riso 

con salumi

Polenta ai funghi porcini

dolce  della casa- vino - 

acqua e caffè

€ 20,00

HOSTERIA LUNA PIENA
0185.88382
Baciocca

Polenta con frittata

S. Stè frittu

dolce - vino acqua e caffè

€ 20,00 

TRATTORIA MONTESANTO
0185.899262

Polenta alla contadina

Baciocca

Coniglio al forno

Frittata di verdure

dolce  della casa- vino - 
acqua e caffè

€ 20,00

RISTORANTE DEI FIESCHI
0185.887021

Stuzzichini della casa

Fagottini del contadino

Salsiccia alla brace

Baciocca

dolce - vino acqua e caffè

€ 20,00 

RISTORANTE S. RITA - 0185.88060
Minestrone contadino - Cima con contorno 

d’imbrogliata di verdure - dolce - vino acqua e caffè

€ 20,00

FESTA DELL’AGRICOLTURA
SABATO 22 E
DOMENICA 23
SETTEMBRE

PROGRAMMA

SABATO 22 SETTEMBRE
MOSTRA ZOOTECNICA 
COMUNALE

ore 08.30 arrivo mucche

ore 09.30 inizio valutazione

ore 12.30 pranzo c/o 

ristoranti convenzionati

ore 14.30 premiazione

DOMENICA 23 SETTEMBRE

GIMKANA A CAVALLO

ore 09.00 arrivo cavalli

ore 12.30 pranzo c/o 

ristoranti convenzionati

ore 14.00 inizio rodeo

ore 17.30 premiazione

Durante la manifestazione 

saranno presenti stands di 

prodotti tipici

La parola “autunno” in Val d'Aveto 
non esiste. Questo periodo si chiama 
“San Miché”, dalla festa di San 
Michele Arcangelo che cade il 29 
settembre. E' questo il momento più 
appagante di tutta l'annata agraria: 
il lavoro dei campi ed i boschi 
portano finalmente i loro frutti: 
patate, granoturco,  ortaggi, 
castagne, funghi, noci,  frutti di ogni 
genere. E allora anche qui, come in 
tutto il mondo agricolo, bisogna 
festeggiare, con piatti a base di 
prodotti locali, dal gusto inimitabile. 
Non c'è la festa della vendemmia, 
perché qui il l'uva non matura, ma il 
vino scorre a fiumi. E' il gutturnio 
allegro e vivace che ci viene fornito 
dal territorio piacentino in cambio 
dell'acqua dell'Aveto…
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